NIVELES

NIVEL 100 - |

NIVEL 100 - Il

NIVEL 200 - |

NIVEL 200 - Il

NIVEL 300 - |

NIVEL 300 - Il

NIVEL 400 - |

NIVEL 400 - Il

Alimentos

HO/HP/HTA

SIMBOLOGIA

Cod. materia

Materia

HD HORAS DOCENCIA

HP  HORAS PRACTICAS
HTA HORAS TRABAJO AUTONOMO
HT HORAS TOTALES

RELACION DE PRE-REQUISITO

RELACION DE CO-REQUISITO

SEMESTRES
3/0/6 3/2/4 3/2/4 9 3/1/5 111 2/2/2 6
B B B B
INDG1033 MATG1045 COMPLEMENTARIAS DE
ANALISIS Y RESOLUCION CALCULO DE UNA F[SIC;IS:\;/IIEOC(ENICA Qu[ﬁlléféﬁik AL ARTES, DEPORTES E 'mg:g:f
DE PROBLEMAS VARIABLE IDIOMAS
35 ¥ 9 v 3/1/5 222 ¥ 2/2/2 222 ¥ 6
B B B
FUNE?:IIGE];\?'?;S 0 MATG1046 MECG1054 BIOG1022 QUIG1035 IDIG1007
SRR CALCULO VECTORIAL TERMOFLUIDOS BIOLOGIA GENERAL QUIMICA ORGANICA INGLES Il
AN
315 ¥ 9 315 W 2/2/2 6 222 ¥ 6 222 W 6 222 W 6
B B B P P B
MATG1048 ALIG1041
ESTG1034 IDIG2012 ALIG1050 IDIG1008
ECUACIONES DIFERENCIALES Y MICROBIOLOGIA DE
ESTADISTICA ALGEBRA LINEAL ] COMUNICACION &6 s QUIMICA ALIMENTARIA INGLES Il
AN
] |
3/2/4 l' 9 20212 6 PRTa 4 6 20212 ¢ [ 2202 ¥ 6 213 Y [ 20212 Y 6
P ALIG1031 P P ALIG1030
CONTROL DE CALIDAD Y CUNDA T LA MECG1067 ALIG1039 AR ALIG1029 IDIG1009
Evntungga:;rrlggmwi e R E e REOLOGIA DE FLUIDOS INOCUIDAD ALIMENTARIA AR, ANALISIS DE ALIMENTOS INGLES IV
2/1/3 6 35 Y 9 315 9 2013 VY 6 21212 ¢ Y [ 20212 Y 6
INDG1058 P MEcG1068 B ADMG1005 ALIG1036 AUG1044 IDIG1010
SISTEMAS Y PROGRAMACION TRANSFERENCIA DE EMPRENDIMIENTO E FERMENTACION Y -~ -~ | PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y £
DE PRODUCCION CALOR Y MASA INNOVACION &20 ENZIMOLOGIA ALIMENTARIA VEGETALES INGLES V
9 1111 3 3/2/4 Y 9 2/2/2 [ w2 ¥ 6 2/2/2 6 2/2/2 6
B P P P ALG1046
ADSG1026 ALIG1034 ALIG1038 ALIG1045
CIENCIAS DE LA Co"mmf‘mms = DISENO DE PROCESOS | ---B|  INGENIERIA DE PROCESOS PROCESAMIENTODE | --B|  (rrocotMENIODE “Aigiﬂ‘“s:;_:::g”c'o
SOSTENIBILIDAD &20 TERMICOS | ALIMENTARIOS LACTEOS MARISCOS
]
2/2/2 L 6 3214 W 9 PP IR 1 [ 202 ¥ 6 21212 6
ALIG1042 P ALiGi035 P atG1047 ALIG1043 ALIG1032
OPTIMIZACION ¥ SIMULACION DISENO DE PROCESOS SANIDAD E HIGIENE PROCESAMIENTO DE - - -} DESARROLLO DE NUEVOS
DE PROCESOS ALIMENTARIOS TERMICOS Il ALIMENTARIA FARINACEOS Y OLEAGINOSAS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
o4 ¥ [
P AUG1033 ALIG1040
DISERO DE PLANTAS MATERIA INTEGRADORA
ALIMENTARIAS DE ALIMENTOS &42
PRACTICAS
PREPROFESIONALES
EMPRESARIALES
UNIDADES DE ORGANIZACION CURRICULAR
Unidad Basica Unidad Profesional Unidad Integracion Curricular

P

MATEMATICAS Y CIENCIAS BASICAS
1344 HORAS

EDUCACION GENERAL

1008 HORAS

C. DEARTE Y DEPORTES

48 HORAS

TIPOS DE MATERIAS

U DE INTEGRACION CURRICULAR
384 HORAS

ITINERARIO

288 HORAS

PRACTICAS COMUNITARIAS

96 HORAS

FORMACION PROFESIONAL
2304 HORAS

C. DE HUMANISTICA

48 HORAS

PRAGTICAS EMPRESARIALES
96 HORAS

Horas de Practicas
Pre Profesionales(*)

Horas para Trabajo

Titulacién

HORAS
SEMESTRALES

TOTAL HORAS

(*) De las cuales 96
horas minimo deben
ser de servicio a la
comunidad



